BODEGA MARCO ZUNINO

Domaine : Bodega Marco Zunino
Couleur : Rouge
Effervescent : non
Millesime : 2014
Degrés : 13,5 %
Primeur : non

Bio : non

Contenance : 0,75 L
Cépages : Malbec
Packaging : carton de 6
Appellation : Mendoza
Pays : Argentine

Robe : Rouge intense

Nez : Sur les fruits rouges bien mars

Bouche : Ronde et épicée
Garde : 5a8ans

Température de service : 14°a 15°

Millesime : 2014

Ce Malbec, représente la region de San Rafael et la pureté de ce
terroir au pied de la Cordillere des Andes, remarquable pour la

richesse de ses sols et de l'altitude de ses vignobles.

* Malbec 100%

Se consomme accompagné de viandes grillées lors d'un barbecue

ou encore de fromages.

Cépage : 100% Malbec

Vendange : Mécaniques

Vinification : Traditionnelle

Elevage : 12 mois en barrique de chéne Frangais



HISTOIRE DU DOMAINE

La Bodega Marco Zunino est I'aboutissement de la rencontre de trois Frangais installés en Argentine, d’horizons différents et de trajectoires complémentaires,
unis par leur passion pour le vin et leur esprit d’entreprise. L'aventure commence dans les salons de 'ambassade de France ou Marc Zunino fait la connaissance
de Ronan Guevel en 2009. Aprés avoir sillonné les principales régions viticoles du pays, ils tombent sous le charme de San Rafael, ville en pleine expansion au
sud de la province de Mendoza. Ensemble ils créent un nouveau chai et font I'acquisition d'un splendide vignoble de 30 hectares au pied des Andes. IIs sont
rejoints en 2012 par Yann-Gaél Falc’hun puis par Svetlana Labourdette-Kashtanova en 2015.




