Accords mets et vins

Sec avec une pincée supplémentaire de sel de mer, qui compléte
parfaitement le mélange — Dégustez le avec votre chocolat noir
artisanal préféré. Alternativement, I'ajout d’'une petite goutte d'eau

permettra au whiskey de s'ouvrir pour appréciez les notes maltées

et florales de cet assemblage de 43% alc. Vol

Détails Caractéristiques

Domaine : CAMUS Elevage : Tous les single malts de cet assemblage sont d’abord élevés en fit de
Degrés : 43 % bourbon, puis partiellement finis dans des flts de Cognac sélectionnés a la main par
Contenance : 0,70 L le maitre de maturation Yonael Bernard. Sont également inclus dans cet

Packaging : 1 bouteille avec étui assemblage, des f(ts qui ont été exposés a I'air marin et aux vents maritimes de

Lambay. Avant la mise en bouteille, I'eau Trinity Well de I'ile est ajoutée comme une
touche finale pour ouvrir ce délicieux et élégant whiskey irlandais. Non filtré a froid.
43% alc.vol

Dégustation

Robe : Marron acajou

Nez : Malt, Floral, Banane mdire, Figue

Bouche : Noix de Coco, Baies séchées, Noix de Muscade et
Cardamome

Finale : Longue sur des notes Maltés et Epicées avec une touche de
Sucrosité.

HISTOIRE DU DOMAINE

Notre gamme de whiskey irlandais, a la fois unique et singuliére est née de 'assemblage de I'expertise de la triple distillation irlandaise et du savoir-faire de la
Maison CAMUS dans I'art du vieillissement. Seuls les meilleurs distillats de whiskey a triple distillation ont été sélectionnés pour perfectionner le go(t unique du
whiskey irlandais Lambay. Le blend produit en petites séries (small batch)est vieilli en fits de Bourbon avec une finition agréable en fats de Cognac. Quant a
I'lrish malt, les fGts de Cognac sont expédiés de la maison Camus aux rivages de Lambay. C'est la que repose les flits exposés aux vents marins et aux embruns.
Les deux whiskeys sont fabriqués avec I'eau du Trinity Well de I'ile de Lambay.




